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Katalog Produktów
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Prezes / Współwłaściciel


Receptury tradycyjnych wędlin są w naszej 
rodzinie od ponad 47 lat. Wszystkiego 
nauczył nas nasz Tata - założyciel firmy. 


To on wyjaśniał, jak wybierać najlepsze 
mięsa, tłumaczył jak dobierać odpowiednie 
przyprawy i uczył nas wędzić w tradycyjnych 
wędzarniach, opalanych drewnem.


Przez wszystkie lata rozwoju naszej firmy, 
niezmiennie wykorzystujemy rodzinne 
receptury, aby tworzyć najlepsze wędliny, 
które trafiają na Państwa stoły. 


Tak jak nasz Tata, od 1970 roku używamy 
mięsa pochodzącego z polskich hodowli, 
stosujemy naturalne przyprawy, wędzimy 
też tradycyjnie, wykorzystując do tego 
odpowiednie drewno.


Bogatsi o lata doświadczeń, oferujemy 
Państwu to, co mamy najlepsze. Tradycyjne 
wędliny przygotowywane według dawnych 
receptur naszej rodziny. 


Ze smakiem od Pokoleń!
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Wyroby Zielińskiego
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Polędwica 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Kabanosy 
Zielińscy


1,0 kg 14 5-180C PERFkg  dni


Wędzonka 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Kiełbasa 
Zielińskiego


0,4 kg 28 2-70C VACkg  dni


Szynka 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Szynka Szynka 
ZielińskiegoZielińskiego
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Karkówka 
Zielińskiego


2,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Boczek 
Zielińskiego


2,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Metka 
Zielińskiego


0,5 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Paróweczki 
Zielińskiego


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Oryginalna, 
rodzinna receptura


Niezwykły smak naszych wędlin ma swoje źródło 
w oryginalnych recepturach naszego Taty.







6


Kiełbasy Suche
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Krakowska 
z Czosnkiem Pospolitym


0,6 kg 24 5-180C MAPkg  dni


Krakowska 
z Czosnkiem Niedźwiedzim


0,6 kg 24 5-180C MAPkg  dni


Krakowska 
z Chilli


0,6 kg 24 5-180C MAPkg  dni


Krakowska 
z Pieprzem Zielonym


0,6 kg 24 5-180C MAPkg  dni


Krakowska 
z Żurawiną


0,6 kg 24 5-180C MAPkg  dni MAPMAP
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Kabanosy 
Zielińscy


1,0 kg 14 5-180C PERFkg  dni


Krakowska 
Sucha


0,7 kg 24 5-180C  LUZkg  dni


Krakowska 
Drobiowa


0,7 kg 22 5-180C  LUZkg  dni


Dojrzewająca 
Pikantos


0,3 kg 20 2-70C MAPkg  dni


47 lat rodzinnej tradycji 
rzemieślniczej
Tradycja jak smak, rodzi się z czasem. 
Od 47 lat po mistrzowsku przygotowujemy 
nasze wędliny.
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Kabanosy 
Dębowe


0,3 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Pałacowa 
Sucha


0,8 kg 14 5-180C  LUZkg  dni


Kabanosy 
Pepperoni


1,0 kg 10 2-70C PERF.kg  dni


Kiełbasa 
Zielińskiego


0,4 kg 28 2-70C VACkg  dni


Myśliwska


0,3 kg 14 5-180C  LUZkg  dni


Kabanosy Kabanosy 
PepperoniPepperoni
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Żywiecka


1,2 kg 14 5-180C  LUZkg  dni


Jałowcowa


0,6 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Tatrzańska


1,2 kg 14 5-180C  LUZkg  dni


TatrzańskaTatrzańska


Tradycyjnie wędzone, 
tradycyjnie suszone
Kiełbasy suche wymagają tradycyjnego podejeścia, 
tu każdy detal ma wpływ na kompozycję smakową.
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Szynki
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Szynka 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Zrazówka 
z Kotła


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Szynka 
z Kotła


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Szynka 
Sołtysa


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
Rzeźnika


1,2 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Szynka Szynka 
ZielińskiegoZielińskiego


1,5 kg1,5 kgkkgg
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Szynka
Tradycyjnie Wędzona


2,2 kg 11 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
Biała


1,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Szynka 
Dworska


2,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
z Beczki


1,3 kg 12 2-70C  LUZkg  dni


Szynka Szynka 


Wędzone jak dawnej
Nasze produkty wędzimy 


jak dawniej, z wykorzystaniem tradycyjnych 
komór wędzarniczych opalanych drewnem.
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Szynka 
Laurowa


1,5 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Szynka
Kwidzyńska


2,0 kg 18 2-70C VACkg  dni


Szynka 
Gotowana


1,3 kg 8 2-70C  LUZkg  dni


Szynka
Delikatesowa


2,0 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
Polska


3,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
Parzona


1,2 kg 14 2-70C  LUZkg  dni
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Wędzone Surowe
Dojrzewające
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Kabanosy Dojrzewające 
Milano


0,4 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Polędwiczki Dojrzewające 
Milano


0,4 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Carpaccio 
z Indyka


0,3 kg 14 2-70C VACkg  dni


Krotoszyńska 
Extra


1,3 kg 14 2-70C VACkg  dni


Polędwiczki Dojrzewające Polędwiczki Dojrzewające 
MilanoMilano
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Polędwica 
Wędzona


1,4 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Ogonówka 
Wędzona


1,3 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Boczek 
Wędzony


1,2 kg 14 2-70C VACkg  dni


Boczek Boczek 
WędzonyWędzony


1,2 kg1,2 kgkkgg


Smak dojrzewa 
z czasem


Nasze wędliny przygotowujemy nieśpiesznie, 
pozwalając dojrzeć najlepszym smakom.
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Wędzonki
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Polędwica 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Wędzonka 
Zielińskiego


1,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Polędwica 
z Kotła


1,3 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Boczek 
Zielińskiego


2,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Karkówka 
z Kotła


1,6 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Karkówka 
Zielińskiego


2,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni
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Polędwica 
Dworska


1,2 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Polędwiczki 
Bauera


0,6 kg 14 2-70C VACkg  dni


Polędwica 
Sopocka


3,0 kg 8 2-70C  LUZkg  dni


Baleron 
Dworski


2,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Rodzinne receptury, 47 lat 
doświadczenia
Opieramy się na rodzinnych recepturach, 
współtworzonych przez naszego Tatę, które są 
w naszej rodzinie od 47 lat.
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Ogonówka 
Parzona


1,2 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Boczek 
Dworski b/ż z/s


3,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Boczek 
w Posypce


0,6 kg 7 2-70C  LUZkg  dni


Baleron


2,5 kg 7 2-70C  LUZkg  dni


Boczek 
Chłopski


 LUZ1,7 kg    7   2-70C   kg  dni


Boczek Boczek 
ChłopskiChłopski
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Wędliny Pieczone
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Boczek 
Pieczony


0,8 kg 14 2-70C VACkg  dni


Szynka Pieczona 
z nogą b/k


12,0 kg 7 2-70C  LUZkg  dni


Szynka 
Pieczona


2,2 kg 18 2-70C VACkg  dni


Schab 
Pieczony


1,1 kg 21 2-70C VACkg  dni


Karkówka 
Pieczona


1,2 kg 14 2-70C VACkg  dni


Szynka Szynka 
PieczonaPieczona
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Kiełbasa Dobroczyńska 
Pieczona


1,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Udziec z Indyka 
Pieczony


1,2 kg 14 2-70C VACkg  dni


Golonka 
Pieczona


0,5 kg 20 2-70C VACkg  dni


Kiełbasa Dobroczyńska Kiełbasa Dobroczyńska 


Naturalnie pieczone, 
aromatyczne i soczyste
Pieczemy powoli, aby zatrzymać najlepszy smak 
naszych wędlin.
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Wędliny Drobiowe
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Krakowska 
Drobiowa


0,7 kg 22 5-180C  LUZkg  dni


Kabanosy 
z Kurczaka


1,2 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Pierś z Indyka 
Wędzona


1,8 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Krakowska 
z Kurczaka


1,5 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Delikatny smak wędlin 
drobiowych
Lekki smak wędlin drobiowych stanowi 
niezwykłą podstawę każdej kuchni.
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Pierś 
z Kurczaka


0.40 kg 12 2-70C VACkg  dni


Pierś z Indyka 
Faszerowana


1,2 kg 14 2-70C VACkg  dni


Filet 
z Kurczaka


2,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Myśliwska 
Drobiowa


1,0 kg 11 2-70C MAPkg  dni


Polędwica 
z Indyka


2,2 kg 20 2-70C  LUZkg  dni
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Szynka 
Drobiowa


1,5 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Polędwica 
Drobiowa


1,5 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Golonka Kwidzyńska 
z Indyka


1,0 kg 14 2-70C VACkg  dni


Pierś z Indyka 
Prasowana


3,0 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Delikatny smak, łagodne 
przyprawy
Przygotowujemy wędliny, które trafi ają w gusta 
najbardziej wymagających Klientów.
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Blok 
Bauera


1,4 kg 20 2-70C VACkg  dni


Golonka 
z Kurczaka


1,2 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Pierś 
Kujawska


1,5 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Polędwica 
Gdańska


1,0 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Polędwica Polędwica 
GdańskaGdańska


Blok Blok 
BaueraBauera
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Kiełbasy Cienkie
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Kiełbasa Biała 
Surowa


1,3 kg 5 0-40C MAPkg  dni


Kiełbasa Biała Surowa 
Extra


1,0 kg 4 0-40C MAPkg  dni


Kiełbaski 
Litewskie


0.4 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
z Szynki


1,2 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Swojska


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni
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Kiełbasa 
Węgierska


1.3 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Sołtysa


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Pieczona


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
z Piersi Kurczaka


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Doskonały smak, najlepsze 
składniki
Wyłącznie polskie mięso i najlepsze przyprawy, 
częstujemy tym, co mamy najlepsze.
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Kiełbaski 
z Szynki


0,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
z Pieca


1,0 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Podhalańska


1,4 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Drobiowa


1,5 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Krucha


1,5 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbaski 
Wawelskie


1,0 kg 14 2-70C MAPkg  dni
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Podwawelska 
Extra


1,2 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Dworska


1,2 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Tradycyjnie Wędzona


1,2 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Śląska


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Biesiadna


1,3 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Chłopska


1.3 kg 10 2-70C MAPkg  dni
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Kiełbaski 
z Indyka


0,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Paluszki 
Serowe


1,0 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbaski 
Kornetki


1,0 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Rzeźnika


1.2 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Niezapomniany smak 
polskich wędlin


Kiełbasy są symbolem polskiego smaku, 
przemawiają do każdego podniebienia.
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Kiełbasa 
Toruńska


1,7 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Kujawska


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Raciborska


1,7 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Mazurska


1.3 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Receptury ze smakiem 
od pokoleń
To, co najcenniejsze, przekazywane jest w naszej 
rodzinie z pokolenia na pokolenie: oryginalne 
receptury pełne smaku.
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Kiełbasa 
Nowa


1,5 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbaski 
Kwidzyńskie


1,4 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Zwyczajna


1,6 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Frankfurterki


0,3 kg 14 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Polska


1,2 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa Kiełbasa 
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Wędliny Kanapkowe
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Kiełbasa 
Bostońska


1,7 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Przysmak 
Szefa


0,4 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Żywiecka 
Bis


1,3 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Pieczeń 
Zamkowa


0,8 kg 14 2-70C VACkg  dni


Mięsiwo 
w Galarecie


1,5 kg 12 2-70C MAPkg  dni
(2 Units) 


Kiełbasa Kiełbasa 
BBostońskaostońska


1,7 kg1,7 kgkkgg
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Golonka 
Prasowana


1,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Pieczeń 
Chłopska


1,0 kg 14 2-70C VACkg  dni


Kiełbasa 
Chuda


1,3 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Szynkówka


0,7 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Na co dzień i od święta
Przygotowujemy wędliny niezastąpione na każdym 
stole, idealne na każdą okazję.
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Bochen 
Wieprzowy


1,0 kg 12 2-70C VACkg  dni


Kiełbasa Słoikowa 
Extra


1,0 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Kiełbasa 
Kanapkowa


1,0 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Mielonka 
Tyrolska


2,5 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Kiełbasa 
Golonkowa


1,2 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Mielonka 
Kwidzyńska


1,8 kg 20 2-70C  LUZkg  dni
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Blok 
Wiedeński


1,7 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Mortadela


1,8 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Batonik 
Turystyczny


0,3 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Przysmak 
Smarowny


1,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni
(5 Units) 


Mielonka 
Bekonowa


1,2 kg 20 2-70C  LUZkg  dni


Baleron 
Gdański


1,5 kg 20 2-70C  LUZkg  dni
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Parówki
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Paróweczki 
Cielęce


0,3 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Parówki 
z Szynki


0,6 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Serdelki 
z Szynki


0,6 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Parówki 
Baltonowskie


0,8 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Paróweczki 
Zielińskiego


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Serdelki


1,4 kg 10 2-70C MAPkg  dni
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Serdelki 
Śniadaniowe


1,7 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Serdelki 
Podwędzane


1,3 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Serdelki 
Wiedeńskie


1,2 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Parówki 
Śląskie


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Przygotowywane 
z niezwykłą starannością


Każdego dnia dokładamy wszelkich starań, aby 
przygotować produkty najwyższej jakości.
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Wyroby Surowe
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Metka 
Zielińskiego


0,5 kg 2-70C  LUZkg  dni


Cebulowa


1,3 kg 8 0-40C  LUZkg  dni


Metka 
Bawarska


0,6 kg 8 2-70C  LUZkg  dni


Farsz 
Klopsowy


0,4 kg 3 0-40C  LUZkg  dni


Metka Metka 
ZielińskiegoZielińskiego


0,5 kg0,5 kgkkgg  dni dni


Tatarowa


1,3 kg 8 0-40C  LUZkg  dni
(8 Units) (8 Units) 
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Metka


0,6 kg 2-70C  LUZkg  dni


Smalec 
Domowy


0,2 kg 55 0-40C  LUZkg  dni


Smalec 
Pakowany


1,0 kg 55 0-40C  LUZkg  dni
(8 Units) 


MetkaMetka


0,6 kg0,6 kgkkgg  dni dni


Od 1970 roku na Państwa 
stołach
Od 47 lat robimy to, co potrafi my najlepiej: 
wędliny ze smakiem od pokoleń.
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Wyroby Podrobowe
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Salceson 
Ozorowy


2,5 kg 21 2-70C  LUZkg  dni


Pasztet 
z Szynką


1,7 kg 10 2-70C VACkg  dni


Pasztet 
Pieczony


1,0 kg 12 2-70C VACkg  dni


Pasztet Pieczony 
ze Śliwką


1,0 kg 12 2-70C VACkg  dni


Pasztet Pieczony 
z Żurawiną


1,0 kg 12 2-70C VACkg  dni


Pasztet Pasztet 
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Pasztetowa 
Wiankowa


0,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Pasztetowa 
Chłopska


0,5 kg 9 2-70C  LUZkg  dni


Wątrobianka


0,4 kg 7 2-70C  LUZkg  dni


Salceson 
Biały


2,5 kg 21 2-70C  LUZkg  dni


Niezapomniany smak
wędlin naszego Taty


Jak On, wybieramy najlepsze składniki, wszystko to, 
by odtworzyć smaki naszego rodzinnego domu.
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Salceson 
Czarny


2,5 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Pasztetowa 
Bauera


0,4 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Pasztetowa 
Familijna


0,4 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Kaszanka 
Gryczana


0,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Pasztetowa 
Zwykła


1,0 kg 14 2-70C  LUZkg  dni


Kaszanka 
Biała


0,7 kg 10 2-70C MAPkg  dni
(5 Units) 
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Kaszanka 
Gruba


1,0 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kaszanka Kaszanka 
GrubaGruba


Kaszanka 
Cienka


1,5 kg 10 2-70C MAPkg  dni


Kaszanka 
Małosolna


2,0 kg 10 2-70C  LUZkg  dni


Niezwykły smak 
naturalnych przypraw
Wybieramy najlepsze przyprawy, które 


wzbogacają smak i aromat naszych produktów.
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Wyroby Sezonowe
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Boczek 
Grillowy


0,5 kg 5 0-40C VACkg  dni


Karkówka 
Grillowa


0,5 kg 5 0-40C VACkg  dni


Kiełbasa 
Włoska


1,2 kg 12 2-70C MAPkg  dni


Kiełbasa 
Grillowa


0,6 kg 14 2-70C VACkg  dni


Kiszka 
Ziemniaczana


0,4 kg 7 2-70C MAPkg  dni


Kiszka Kiszka 
ZiemniaczanaZiemniaczana
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Zakład Przetwórstwa Mięsnego
Wojciech Zieliński i S-ka Spółka jawna


Marketing:Zamówienia:


+48 609 620 000
+48 609 680 000
+48 55 279 20 78
+48 55 279 20 27


fax: +48 55 261 31 27 


biuro@zielinscy.pl marketing@zielinscy.pl 
www.zielinscy.pl


+ 48 663 603 070
+ 48 605 448 191


ul. Żwirowa 2b
82-500 Kwidzyn
Polska


www.zielinscy.pl/1970


Wędzone jak dawniej, 
w tradycyjnych wędzarniach


Wędzimy tak, jak nauczył nas nasz Tata, 
wiedząc, że tylko naturalne drewno i ogień uszlachetniają 
smak najlepszych wędlin.


Nasza historia 
rozpoczyna się w 1970 roku


Zbudowaliśmy ją na ciężkiej pracy 
naszej rodziny oraz doskonałym rzemiośle 


naszego Taty.
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